...For Er som ar fler an tio vid bordet...

Vid Monrads stora bord, vart ”Chambre Separée” finns det plats for upp till 16 personer.
Hér har det genom aren firats allt fran forlovningsmiddagar till styrelsemiddagar. Har blir man
omhéndertagen av en privat servitor som tillsammans med vara kockar serverar det basta Monrads

har att erbjuda!

Ni far en dignande maltid framstalld pa bordet i tre omgangar: forrétts-, huvudatts- och dessertserve-
ring. Allt serveras “Family style”. Vi dukar av och pa och fyller pa nar det behdvs.

Vi tror att mycket skapas kring att dta tillsammans. Oavsett om det ar en familjemiddag eller om du ater

med kollegor eller kunder blir middagen en upplevelse som foder samtal och gemensamma minnen.

Du valjer — Hav eller Land

Hav

Festival p4 Monrads klassiska smaker

Ett hopplock av vara signaturratter, sésom
skagenrora, inlagd sill, gravad lax, rokta rakor,
smorstekt Toast, rakostsallad saser & tillbehor

Hela Gosar fran S:t Annas skargard

Primorsallad med olika farger pa betor, sparris &
annat gott

Dillemulsion

Ortbeurreblanc

Rakostsallad

Smorslungad potatis med graslok

Det basta fran ostdisken med alla sjlvklara tillbehor
Cocktail pa fladermarinerade bér

Dryckespaket Y

1 glas Champagne vid ankomst
1 glas vitt/rott till forratt

Y2 flaska vitt/rott till varmratt

1 glas dessertvin till desserten

Pris: 1300 kr/pers Inklusive moms & dryckespaket

Land

Charkplateau

En symfoni pa charkuterier med bara det basta
fran Spanien & Italien

Olivtapenade

Créme pa kronértskocka

Marinerade gronsaker

Vitloksbrod

Hel grillad Ryggbiff marinerad i vitlok & timjan, som
vart kok trancherar & la minute

Appelsky

Sallad

Rostade rotfrukter

Cruditésallad

Potatisgratang

Det bésta frén ostdisken med alla sjélvklara tillbehor
Cocktail pa flidermarinerade béar

Pris: 795 kr/pers Inklusive moms, exklusive dryckespaket




